
POTAGES – SOUPS 

Tom Yam de Gambas / Tom Yam King Prawn       15  

Pho de « Père »          20 

 

ENTREES CHAUDES – WARM STARTERS 

Brochette de Coucou Saté / Chicken Satay      15 

Nems de « Mère » / Mom’s Egg Rolls        14 

Galettes de Crevette & Calamar / Prawn & Squid Cakes     14 

Tempuras de Nobashi         15 

Ravioles à l’Huile de Piment Doux / Raviolis Sweet Chili Oil    15 

 

ENTREES VAPEUR – STEAMED STARTERS 

Bouchées de Scampis / Prawn Dumplings       13 

Bouchées de Noix de Saint-Jacques / Scallop Dumplings     13 

Bouchées Mixtes / Mixed Dumplings        15 

(Scampis, St Jacques, Poulet-Scampis, Porc & Végé) 

 

ENTREES FROIDES – COLD STARTER 

Scampis Cheveux d’Ange aux Herbes Thaï / Prawns with Glass Noodles & Thai Herbs 20 

Papaye Verte & Mangue / Green Papaya & Mango     18 

Carpaccio de Bœuf Fumé / Smoked Beef Carpaccio     20 

Rouleaux de Printemps aux Scampis / Prawn Spring Rolls (fresh)     14 

 

COUCOU – MALINE COUCOU CHICKEN 

Curry Jaune / Yellow Curry        25 

Curry Rouge / Red Curry         25 

Basilic Thaï / Thai Basil         25 

 

 

Si vous êtes sensibles à un certain d’allergène, n’hésitez pas à nous le communiquer  

afin de pouvoir vous aider dans votre choix. 

CANARD LAQUE – ROAST DUCK 

Aux Crêpes / With Pancakes        31 

Basilic Thaï / Thai Basil         31 

À l’Orange           31 

 

BŒUF – BEEF 

Basilic Thaï / Thai Basil         26 

Ail & Piment / Chilli & Garlic        26 

Nouilles Sautées / Fried Noodles        25 

Smash Burger Mayo Saté        22 

Entrecôte Holstein (+-320G) & Chimichuri / Ribeye Steak & Chimichuri   39 

Bavette Wagyu (+- 210g) & Chimichuri       48 

 

FRUITS DE LA MER – SEAFOOD 

Scampis au Basilic Thaï / Shrimps with Thai Basil      28 

Scampis aux Noix de Cajou / Shrimps with Cashew Nuts     28 

Phat Thaï aux Scampis / Shrimps Phat Thai       26 

Gambas au Curry Jaune / Whole Shrimps Yellow Curry     30 

Filet de Daurade Royale à la Vapeur avec Sauce Soja Maison & Gingembre /   28 

Steamed Royal Sea Bream Fillet with Soy Sauce & Ginger 

Filet de Daurade Royale Croustillant / Crispy Royal Sea Bream Fillet   28 

Sauce au choix / Choice of sauce : 

o Curry Rouge / Red Curry 

o Piment & Gingembre / Chilli & Ginger 

 

PLATS DE LEGUMES – VEGETARIAN 

Nems aux Légumes / Vegetarian Egg Rolls      14 

Bouchées Végétariennes / Vegetarian Dumplings     12 

Tofu aux Noix de Cajou / Cashew Nuts Tofu      18 

Tofu Basilic Thaï / Tofu Thai Basil       18 

 

 



DESSERTS 

Riz au Lait & Mangue Fraiche        15 

Mi-Mousseux au Chocolat & Poivre de Sichuan avec Glace    15 

Dame Blanche & Sésame Grillé        11 

Crème Brulée à la Coco, Verveine & Fleur d’Oranger     12 

Beignet de Coco avec Glace         11 

Colonel Sake Yuzu & Basilic Thaï        15 

Trio de Mochi Glacés         10 

Notre Sélection de Glaces (2 boules)       8 

  Choix des parfums 

o Vanille 

o Moka 

o Matcha 

o Banane-Noix de Pecan-Caramel 

o Sorbet Yuzu & Basilic Thaï 

o Sorbet Hibiscus-Gingembre 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


